Inte sa
dum.....

Tarta nummer tva fran helgens kalas. Jag blev tipsad av
en van att den har skulle vara anslost god. Och hon hade
ratt. Jag gillar nar det inte ar krangligt att géra, nar det gar
latt och smidigt och nar det blir gott. Och den har ar bade
mycket latt och mycket god. Min lillebror gav dem mycket
val godkant!!

SCHWEIZERNOTKAKA




BOTTEN:

2 agg

3 dl socker

100g finhackad s6tmandel
1 1/4 vetemjol

100g smalt smor

TOPPING:

7 msk gradde

200g schweizernotchoklad
1 msk smor

Vispa agg och socker posigt i ca 5 minuter.

Blanda ner den finhakade mandeln, mjolet och det smalta
smoret, se till att smeten ar jamn.

Hall smeten i en smord form med Iostagbar kant, ca 24 cm



| diameter.

Gradda i mitten av ugnen i 175 grader i 25-30 minuter, tills
den fatt Iatt gyllenbrun farg.

Ta ut kakan och lat svalna nagot.

Varm gradden och lat chokladen smalta i den, ror till en
jamn smet och tillsatt sist smoret.

Bred toppingen 6ver kakan och lat den svalna i kyl.
Servera den kall med vispad gradde

Jag har dekorerat den med hyvlad dubbelnogat.
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