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Forsvinnande goda Cake Pops gjorda av Ballerina Kladdkaka

Det har behover
du...

2 paket Ballerina
kladdkaka eller Oreo
cookies

50-100 g philadelphiaost
200 g vit choklad eller
mijolkchoklad

Grillpinnar att satta dom

pa
Gor sa har...

1. Kor kexenien
matberedare tills de ar
smulor.

2. Tillsatt
Philadelphiaosten. Borja med 50 gr, blanda och kann pa degen. Den ska vara mjuk och ga att rulla till
bollar.

3. Rulla degen till bollar i den storlek du 6nskar! Ldgg dom sedan i kylskapet i en timme.

4. Smalt chokladen i vattenbad tills den ar rinnande. Ta ut bollarna fran kylskapet, doppa pinnen i lite
smalt choklad och tryck sedan in den i chokladbollen. (Pinnen sitter battre.)

5. Doppa sedan bollen i chokladen. Jag anvande ett hogt glas fylit med socker som jag sedan stack
ned pinnarna i for att lata bollarna stelna. Det gar aven att stalla dom pa ett fat med pinnen uppat.

6. Dekorering av bollarna kan goras i det oandliga. Stréssel, riven choklad, kokos eller sa inget alls!
Forvara cake popsen val kylda.
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