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Wienernougat - Recept, mat och vin

”Det hir ir bara sa gott och
smakar betydligt mycket godare
an den

wienernougat du kan kopa i
affiren!”

KAFFETIPSET
CLASSIC MANCALI

100% Klimatkompenserat, mel-
lanmérkt Single ('.Erlgln kaffe
fran Colombia. Detta ger ett
koffe med bred arom, rik smak

och utmirkt balans mellan syr-

li h yllighet.Certifierad
L
{0} port. 3 ca 30min
Ingredienser
500 gram nougat 300 gram choklad

200 gram mandelspan
Tillagning
ca 40 st

1. Rosta mandelspanen i en torr och mycket het stekpanna, stall dem
at sidan och 14t svalna.

2. Smélt nougaten i vattenbad.

3. Finhacka chokladen och ror ned den i den smélta nougaten. Ror
om tills allt blandats till en blank smet. Vénd sist i den rostade mandeln.

4. K14 en avlang form med bakplatspapper och héll i nougatmassan.
Lat stelna i kylskdp och skér sedan i rutor.

Recept: Linnéa Seidel
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Receptet dr skapat av: Tasteline
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