
2011-11-16 WieneUnoXgaW - RecepW, maW och Yin

1/1ZZZ.WaVWeline.com/PUinW-pageV/PUinW-Recipe/?UecipeId=99568

WienernoXgaW
´Det här är bara så gott och
smakar betydligt mycket godare
än den
wienernougat du kan köpa i
affären!´

500 gram  nougat 300 gram  choklad
200 gram  mandelspån

{0` port.  ca  30min

Ingredienser

Tillagning
ca 40 st

1. Rosta mandelspånen i en torr och mycket het stekpanna, ställ dem
åt sidan och låt svalna.

2. Smält nougaten i vattenbad.

3. Finhacka chokladen och r|r ned den i den smälta nougaten. R|r
om tills allt blandats till en blank smet. Vänd sist i den rostade mandeln.

4. Klä en avlång form med bakplåtspapper och häll i nougatmassan.
Låt stelna i kylskåp och skär sedan i rutor.
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