Juni 2009

Maj 2009

April 2009

Mars 2009
Februari 2009
Januari 2009
December 2008
September 2008

Jordnétsrutor

350 g jordndtssmor med krisp
2 dlsirap

1 dI strésocker

8 dI cornflakes/majsflingor
200 g choklad

Gor sahar:

Kla en liten plat med bakplatspapper (ju stérre form, desto tunnare rutor!).

Varm (koka ej!) jordndtssmor, sirap och socker i en rymlig kastrull, det ska bli I6sare i konsistensen och val blandat.
Blanda ner cornflakes och bred ut smeten i formen, stéll kallt 1 timme.

Smaélt chokladen forsiktigt och bred ut den pa kakan, stéll kallt ytterligare 1 timme.

Skar rutor i passande storlek (&r dom sma far man ta tva!) och njut!
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Tips! Stré 6ver lite finhackade jordnétter pa chokladen innan den hinner stelna
eller blanda med en néve nétter i smeten. Mums!

discover fashion onling

Nu dr det dags!
 — REA —

KOP NU »

= KARIN - TRATTORIA
sv: jag fullkomligt alskar den! den gér verkligen hela koket :)

2011-10-06 » 18:30:08 BLOGG: http://trattoria.blogg.se/

<2 LINDA - CUPCAKEFLUFFAN
snickerskakor som &r s gott :-)

2011-10-06 » 20:50:57 BLOGG: http://cupcakesfluffan.blogspot.com/

= HELENA
Vilka smarriga kakor du har bakat :)

2011-10-06 » 22:08:34 BLOGG: http://baklust.blogg.se/

= HELENA
Sv: Tack for dina kommentarer p& min blogg!

2011-10-06 » 22:11:58 BLOGG: http://baklust.blogg.se/

< LIZA

Jag brukar géra dom med rispuffar istéllet fér cornflakes, det blir luftigare. Men inte lite krispigt forstas!

2011-10-07 » 15:38:57

< ALEXANDRA - PYSSELMANIKER

Oh, s& goda! Det var lange sedan jag gjorde sddana, kanske dags igen? Fast i s8 fall p& hemgjort jordnétssmér, det ar
jatteenkelt! Bara att kora jordnétterna i mixern tills det blir till smoér och sedan tillsatter jag ndgra droppar olivolja.

2011-10-08 » 09:45:59 BLOGG: http://pysselmani.blogg.se/

DITT NAMN:
= Stammis? :)
DIN E-MAIL (visas bara for mej):



