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Pepparkakspaj med
apelsinkram

Istiillet for att gora en pajdeg
¢ v anvénd firdigkopt
-:i""';" <,I. a pepparkaksdeg. Enkelt att bara
’ i ™ s trycka ut i en pajform och
" gridda. Fyll...

4. N
' KAFFETIPSET

CLASSIC FESTIVITA
100% Klimatkompenserat,
extra mérkrostat kaffe med
intensivt kryddig arom och
toner av mérk ¢ d. Fyllig |
och kraftig smak med marke-|
rad beska, kryddtoner odh
viss rokighet.

AMMHOMS

WO ANTTILSYL eoveeeereeeeeeemreesnenne.

{0} port. ) ca 15min
Ingredienser
250 gram pepparkaksdeg 2 msk socker
0,5 st apelsin(er), strimlat skal och
Fyllning pressad saft
2 dl vispgrddde 1 msk citruslikor, ev

1dl kesella gourmet

Tillagning
1. Smérj noga en sldt form med 16stagbar kant, ca 23 cm i diameter. Tryck ut
degen i botten och 3 cm upp pé kanterna.

2. Sitt ugnen pa 200 grader. Lat formen sté i kylen tills ugnen ar varm.

3. Gridda pajskalet i mitten av ugnen i 6-8 minuter. Lat det svalna och lossa
det runt kanterna.

4. Vispa gradden hart. Ror ner kesella, socker, apelsinskal och -saft och ev
likor.

5. Hall krdmen i pajskalet och garnera ev med citronmeliss och skivad
citrusfukt s& som "kumqvat".

Receptet dr skapat av: Svenska Dagbladet
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