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Mjolkchokladkladdkaka

For 10 personer.

Ingredienser
100 g mjélkchoklad
100 g smor

2 stagg

1,5 dl rasocker

2 dl vetemjél

1 tsk bakpulver

2 krm salt

Fyllning:
100 g mjélkchoklad

Garnering:
50 g mork choklad

Tillbehor:
1 paket vaniljglass

Gor sa har

Kalla: UIf Svensson

Uppladdad av:

Sattugnen pa 175°. Smalt chokladen med smoret. Vispa agg och socker pdsigt. Ror i mjdlet

blandat med bakpulver, salt och chokladblandningen.

Spann fast ett bakplatspapper i botten pa en rund form med I6stagbar kant, ca 24 cm. Hall smeten i
formen. Grovhacka mjolkchokladen och stré den 6ver smeten i formen.

Gradda i nedre delen av ugnen ca 15 min. Lat kakan svalna och stéll den sedan i kylsk&pet minst 2

timmar, garna 6ver natten.

Bryt chokladen i mindre bitar och lagg dem i en liten plastpase. Smalt chokladen i mikrovagsugnen
elleri en kastrull med varmt vatten. Klipp ett litet hal i pasen och ringla chokladen 6ver kakan.

Servera kakan med glass.

sajoh69
over 2 manader
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