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150 gram smor

5 dl mjolk

50 g jast

1 dl socker

1/2 tsk salt

12-14 dl vetemjol

Till fyllning

® en sats jordn6tssmor (eller en burk kopt)
e cal dlstrosocker

Till garnering
e | dgg (latt uppvispat)
e pirlsocker

¢ hackade salta jordnétter

Smiélt smoret. Tillsdtt mjolken och vérm till fingervirme. Smula jésten i en bunke och ror ut i vitskan. Héll i socker och salt. Baka i vetemjolet



(spara lite till utbakningen). Knéda degen ordentligt och 1t jésa under duk i 30 minuter. Arbeta sedan degen igen pa bakbordet (anvénd det
sparade mjolet). Dela i fyra delar och kavla ut till tunna léngder. Bred jordnétssmdret pa den utkavlade degen och strd Gver sockret. Rulla thop
som en rulltarta, skér i tva till tre centimeter tjocka skivor och lagg i bullformar. Lat jasa igen i 30 minuter under duk. Pensla med &dgg, stré 6ver
pérlsocker och hackade jordnétter och gradda i 250 grader i 5-10 minuter.

Liknande bloggposter:

Klassiska bullar
Blabérsbullar
Kanelbullar
Chokladbullar

Veteldngd med vaniljkram
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Gilla 35 personer gillar detta. Bli den forsta bland .Gillapﬁ Bloglovin frin — Bullar
dina vanner.

«— Amerikansk frukost

Maénadens sotsak — Syrligt —
17 kommentarer Ldmna ett svar —
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chanette permaldnk
september 5, 2011

vintar med spanning pa manadens sotsak tema..
ja det e beroende framkallande ha ha ha

Svara

Tea permaldnk*
september 5, 2011

Kommer i morgon! Lovar :)

Svara

Alexandra - kérlek pa tallrik permaldnk
september 5, 2011

Jag vintar ocksa! Jag har aldrig varit med pa ménadens s6tsakbakningarna, men jag ténkte att den hdr manaden skulle fa vara
den forsta. Och sa kommer det inget tema! ;) Haha, ser fram emot imorgon <3

Svara

Enkakaiugnen - Lotta permalénk
september 5, 2011

Vilken rolig idé! Tycker ocksa om att variera och fylla dem med lite allt mojligt :)

Svara
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Sandra dromkaka permalédnk
september 5, 2011

Oh wow vilken underbar kombination! Bullar och jordnétter i ett, blir vdldigt baksugen nu igen :) !

Svara



