
Bullar

150 gram smör
5 dl mjölk
50 g jäst
1 dl socker
1/2 tsk salt
12­14 dl vetemjöl

Till fyllning

en sats jordnötssmör (eller en burk köpt)
ca 1 dl strösocker

Till garnering

1 ägg (lätt uppvispat)
pärlsocker
hackade salta jordnötter

Smält smöret. Tillsätt mjölken och värm till fingervärme. Smula jästen i en bunke och rör ut i vätskan. Häll i socker och salt. Baka i vetemjölet



(spara lite till utbakningen). Knåda degen ordentligt och låt jäsa under duk i 30 minuter. Arbeta sedan degen igen på bakbordet (använd det
sparade mjölet). Dela i fyra delar och kavla ut till tunna längder. Bred jordnötssmöret på den utkavlade degen och strö över sockret. Rulla ihop
som en rulltårta, skär i två till tre centimeter tjocka skivor och lägg i bullformar. Låt jäsa igen i 30 minuter under duk. Pensla med ägg, strö över
pärlsocker och hackade jordnötter och grädda i 250 grader i 5­10 minuter.

Liknande bloggposter:

1.  Klassiska bullar
2.  Blåbärsbullar
3.  Kanelbullar
4.  Chokladbullar
5.  Vetelängd med vaniljkräm

från → Bullar

← Amerikansk frukost
Månadens sötsak – Syrligt →
17 kommentarer Lämna ett svar →

1. 
chanette permalänk
september 5, 2011

väntar med spänning på månadens sötsak tema..
ja det e beroende framkallande ha ha ha

Svara

Tea permalänk*
september 5, 2011

Kommer i morgon! Lovar :)

Svara

Alexandra ­ kärlek på tallrik permalänk
september 5, 2011

Jag väntar också! Jag har aldrig varit med på månadens sötsakbakningarna, men jag tänkte att den här månaden skulle få vara
den första. Och så kommer det inget tema! ;) Haha, ser fram emot imorgon <3

Svara

2. 
Enkakaiugnen ­ Lotta permalänk
september 5, 2011

Vilken rolig idé! Tycker också om att variera och fylla dem med lite allt möjligt :)

Svara

3. 
Sandra drömkaka permalänk
september 5, 2011

Oh wow vilken underbar kombination! Bullar och jordnötter i ett, blir väldigt baksugen nu igen :) !

Svara

Gilla 35 personer gillar detta. Bli den första bland
dina vänner.


