2011-11-17 Gorgonzolapuffar - Recept, mat och vin

Puffarna kan du gridda i forviag
men de bor ldggas ihop precis
fore servering.

{0} port. ) ca 15min

Ingredienser
1 ark smordeg, 250 gram, kylt 100 gram duetto, eller kramig
3 msk pistagemandlar ! gorgonzola

2 msk flytande honung

WO ANITILSYL -evveeeeeereemreseeenens

Tillagning
ca 25 st:

1. Satt ugnen pa 200 grader. Rulla ut smordegen och ta ut smé rundlar med
hjélp av ett runt kakmatt eller litet glas, cirka 5 cm i diameter.

2. Gradda puffarna mitt i ugnen cirka 8-10 minuter tills de puffar upp. Lat
svalna.

3. Hacka pistaschmandlarna.

4. Ta av "locket" som bildas pa puffarna eller skir dem forsiktigt pa langden.
Lagg en klick ost pa underdelen, droppa pa lite honung och garnera med
hackade pistaschmandlar. Légg pa locken. Servera genast.
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