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Sverigekaka

Ingredienser
Sockerkaka:

3 Agg

3 dl Socker

3 dl Vetemjdl

2 tsk Bakpulver

1 dl kokhett Vatten

Kalla: Eget Foto

Uppladdad av: BeaTris

Fyllning:

125 gram Margarin
1 dI Mjolk

4 tsk Vaniljsocker

Florsocker att pudra 6ver

GoOr sa har
Sockerkaka:

Vispa agg & socker posigt, blanda i vetemjol & bakpulver. tillsatt vatten & gradda i 175 grader 45-
50 minuter. Jag brukar gradda i springform med |3stagbar botten.

Fyllningen (gors efter ca 30 minuter)

Smalt smoret, tillsatt mjolk & koka ca tva minuter (krdmen ska tjockna lite)
Tillsatt vaniljsockret. Lat kramen svalna lite.

Nar kakan ar fardig & lite avsvalnad men fortfarande varm s ska den delas i tva bottnar. Bred ut
kramen & lagg ihop kakan.

Pudra o6ver florsocker nar kakan kallnat.
Forvaras i kylskap.

BeaTris
over 2 manader
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