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Appel & kanelmuffins
For Ca 6 stor

Ingredienser

Muffinssmet:

3 1/2 dl vetemijol

1 1/2 tsk bakpulver

1/4 tsk salt

125 g osaltat smor , rumstempererat
1 3/4 dl strésocker

2 agg

1 1/4 dl mjolk

2 tsk vaniljextrakt eller vaniljsocker
2 tsk kanel

2 applen, skalade och skurna i klyftor

Kalla: dagensmuffin.se

Uppladdad av: irrevirre

Kanelfyllning:

1 1/4 dl vetemjol
3/4 dl strosocker
60 g smalt smor

2 msk malen kanel

Gor sa har
Blanda alla ingredienserna till kanelfyliningen och stall at sidan.

Blanda de torra ingredienserna i en stor skal och stall at sidan. Vispa smor och socker pdsigt med
en elvisp och tillsatt aggen, etti taget. Blanda i mj6lken, vaniljen och de torra ingredienserna i
aggblandningen.

Fyll formar till halften med muffinssmet och stré kanelfyliningen dver smeten. Fyll formarna nastan
upp till formkanten med resten av smeten. Tryck ner appelklyftorna till halften i smeten. Strd dver
rikligt med malen kanel och gradda sedan 25-30 min i 175°C for stora muffins och nagot kortare tid
for mindre.

irrevirre
over 2 manader
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